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SOMONLU KREP RULOSU

Malzeme:

1 paket fime somon
1 kutu krem peynir
birkac dal dereotu
Krep Hamuru igin :

1 paket Bizim Mutfak Krep Unu
2,5 su bardagi sit

2 adet yumurta

50 gram margarin

1 tutam Tuz

1 tutam toz seker

Krep hamuru icin Bizim Mutfak Krep toz karisimi, 2 yumurta ve st bir kaba alip ¢irpin. Bir par¢ca margarini
teflon tavaya alip eritin. Bir kepge dolusu krep harcini tavaya dékin. Tavanin her yerine esit dagiimasi i¢in tavayi
hafifce sallayin. Kerpleri arkali 6nli pisirin. Malzeme bitene kadar ayni iglemi tekrarlayin. Her defasinda
margarini ekleyin. Kreplerin tGzerine krem peyniri strdikten sonra birer dilim somon yerlestirin. Uzerine dereotu
serptikten sonra rulo olarak katlayip istedigimiz boyutta dilimleyin. Bambu ¢ubuklari takip servis yapin.
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