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SOMONLU KELEBEK MAKARNA

100 gr. arpacik sogani

2 dis sarimsak

40 gr. top karabiber

100 gr. fime somon (dilimlenmig)
30 ml. zeytinyagi

250 ml. krema

1 paket kelebek makarna
20 gr. tereyagi

40 gr. krem peynir

1/2 demet dereotu

Tuz

Karabiber

Soganlari kiip, sarimsaklari ince dograyin. Top biberleri havanda irice déviin. Somonu ince serit dograyin. Yagi
bir tavada kizdirin. Sarmisak ve sogani orta ateste renkleri degismeyecek sekilde 3 dakika kavurun. Kremayi
ekleyip 6 dakika daha kaynatin. Tuz serpin. Makarnayi haslayip stzilmeye birakin. 50 ml. haglama suyundan
saklayin. Bir tavaya tereyagi, makarna, makarnanin haglama suyunu koyun. Tereyagi eriyinceye kadar karistirin.
Somon, kremali sos, biber tanelerini makarnaya ekleyin. Makarnayi yaninda krem peynir ve dereotuyla servis

yapin.
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