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SOMONLU KALAMAR DOLMASI

200 gram somon filetosu
3 ¢corba kagsi§i krema

2 adet kalamar

Tuz

Karabiber

Salata igin:

3 dis sarimsak

1 corba kasigi kapari

2 adet domates

1 adet dolmalik biber

1 adet kirmizibiber

4 yaprak feslegen

6 yaprak roka

1 corba kasigi zeytinyagi
3 ¢orba kagiJ! limon suyu
Tuz

Dereotu

Somon filetosunu krema ile birlikte blendirdan gegirin. Tuz ve karabiberini ekleyin. Hazirladiginiz pireyi krema
sikacagina doldurun. Gig kalamarlarin icine doldurun. Kalamarlarin agzini bir kirdan batirarak, kapatin.
Dolmalari 1zgarada arkali dnli pigirin.

Uzunlamasina 3 esit parcaya keserek, servis tabagina yildiz seklinde yerlegtirin. Salata icin, kiiglk klguk
kesilmig sarimsaklari, ince dogranmig yesil ve kirmizi biberleri, domatesi, gorba kagigi kapariyi, feslegen ve roka
yapraklarim karigtirin. Uzerine limon suyu ve zeytinyadi dokun. Tuzunu ayarlayin, ince kesilmis dereotu

serpin.

Servis tabagdina yildiz seklinde yerlestirdiginiz kalamar dolmasinin tizerine hazirladigin salatadan koyun. Servis
yapin.
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