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SOMONLU BLINI

https://www.elele.com.tr

2 yumurta

1 cay bardagi stit

100 grun

1 tath kasigi aygicegi yagdi

1 tath kasigi kabartma tozu

Tuz

2 yemek kagigi labne peyniri

2 yemek kasigi ince kiyiimig maydanoz
1 dilim somon flime

Frenk sogani

Yumurta, stit, yag ve tuzu bir kaseye alip ¢irpin. Un ve kabartma tozunu harmanlayip azar azar ilave ederek
karistirin. Gerekirse un ilavesi yapin. Tavayi isitin. Hamurdan 1 yemek kasigi kadar alip tavaya dékdin. 30-35
saniye bekleyip spatula ile diger yliztind gevirip pisirin. Tavadan alarak sogumaya birakin. Labne peynirini bir
kasede catalla purlizstiz hale gelinceye kadar ¢irpin. Ince kiyilmis maydanozu ekleyip karigtirin ve blinilerin
lizerine paylastirin. Somon ftimeyi kalin seritler halinde dograyip peynirlerin kenarina dogru yerlestirin. Frenk
sogani ile stisleyerek servis yapin.
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