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SOMON VE MANTARLI TART

6 corba kasidi margarin
2 su bardagi un

1 corba kagigl soguk su
200 gram somon fileto
1 paket mantar

1 adet sogan

1/2 gay kagigi karanfil
1/2 gay kasig muskat
1/2 gay bardagdi krema
1 cay bardagi eski kagar
1 adet yumurta sarisi

Hamur i¢in ilk 4 malzemeyi mutfak robotundan kum kum olana kadar ¢ekin. Unlanmis tezgaha alarak elinizle
yogurun. Tart kalibinin igine yagh kagdit agin ve tGzerine hamuru yayin. 15 dakika buzdolabinda dinlendirin. 2
¢orba kasidi margarini eritin ve mantarlari ilave edin. Mantarlar suyunu biraktiginda sogan ve baharatlari ilave
ederek suyunu ¢ekene kadar pisirin ve kenara alin. Mantarlar soguduktan sonra krema, yumurta sarisi ve
peynirin yarisini ilave ederek homojen kivam alana kadar karigtirin.

Karigimi hamurun igine dokun ve Uzerine kalan peyniri yayin. Tarti 200 derecede 30 dakika pisirin.

© lezzetler.com tarif no:112109 « adi:Somon ve Mantarl Tart » gdnderen:Goksen « indirme tarihi:03.05.2024 - 06:32


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/somon-ve-mantarli-tart-vt81887
https://img.lezzetler.com/yuklenen2/somon-ve-mantarli-tart-112109.jpg
http://www.tcpdf.org

