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SOMON VE AVOKADOLU PANZANELLA

2 dilim somon

4 dis sarimsak

2 yemek kagsigi biberiye

4 dilim tost ekmegi

1 cay bardagdi ¢ekirdekleri ¢ikarilmig siyah zeytin
1/2 tane kiclk sogan

1 adet avokado

2 orta boy domates

2 corba kagsigi balzamik

9 yemek kasigi tereyagi

1 tath kasidi tuz, karabiber

Somonlari ince ince kiiclk pargalar halinde kesin. Sarimsaklari ince sekilde dograyin. Yanmaz tavaya tereyagini
koyun. Igine sarimsaklari atip gevirin. Tereyagina sarimsak aromasi bulagsin. Sarimsaklar ¢cok éimeden
somonlari ve biberiyeleri yagin i¢ine koyup kizartin. Hafif pembelesmesi yeter. Gok fazla pisirmeyin. Daha sonra
ise Ekmekleri ufalayip bir kaba alin. Kiip dogranmis domatesleri ve kiiguk kiip halinde kesilmis avokadolari bir
kaba alin. Gekirdekleri ¢ikariimis zeytinleri dograyin. minik minik dogradiginiz kuru soganida tiim karisima
ekleyin. Hepsini birlestirip karigtirin. Ayri bir kapta tereyagy, sirke, tuz karabiberi karigtirin. Tim malzemelerin
Uzerine sosu gezdirin ve ekmekler yumsayana kadar karigtirin. Bir kabin igine bastirarak koyun ve servis
tabaginiza ters sekilde ¢ikarin.
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