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SOMON VE ALABALIK

1 kisilik

2 dilim somon fiime

1 dilim alabalik fime

Sos igin:

1 adet yumurta sarisi

1 adet limon suyu

Yarim demet ince Kiyilmig dereotu
1 su bardagi zeytinyag

Somon fiime ve alabalik flimeyi yagdsiz tavada arkali énld pisirin. Pistikten sonra servis tabagina alin.
Sos icin yumurta sarisini, limon suyunu ve dereotunu zeytinyagina karistirin. 1 giin beklettikten sonra bu sosu
servis tabaginin i¢cinde bulunan somon fiime ve alabalik fimenin Ustine dékin.
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