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SOMON TERRINE

10 ml jelatin

250 ml az yagl sade yogurt

100 g fime somon, irice kiyllmig

30 ml ince kiyilmig taze sogan

Yarim ¢ay kagsigi ince rendelenmig limon kabugu
Limon dilimleri, slislemek icin

Kraker ve ekmek, servis igin

Tuz ve biber

Jelatini 20 ml soguk suya yatirin ve mikrodalga firinda jelatin eriyene kadar isitin.

Yogurdun bir kismini jelatine ekleyin ve karistirin. Ardindan kalan yodurdu da jelatine ekleyin ve tekrar, iyice
karistirin.

Somon, taze sodan ve limon kabugunu yodurda karistirin. tuz biber ekleyin.

Cubuk blender ile karigimi sivi hale gelene kadar karigtirin.

Ici streg filmle kaplanmis Gg kiiclik somun kabina karigimi dokdin.

Uzerlerini kapatip bitlin gece buzdolabinda birakin. Servise hazir oldugunda kabindan servis tabagdina gikartin
ve streg fimi alin. Limonla sUsleyin.

Kraker ya da ekmek dilimleriyle servis edin.
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