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SOMON SiS

400 g Derisiz Somon Fileto
Marinesi:

1/2 Limon Suyu

3/4 Su Bardag Zeytinyagi

1 Cay Kasig Tuz

1/2 Cay Kasig1 Karabiber

1/2 Gay Kasigi Kirmizi Pul Biber
1 Gorba Kasig Yogurt

1 Adet Rendelenmis Kiiglik Sogan
1 Gorba Kasigi Rendelenmis
Taze Nane

Somon Fileto ince, uzun geritler halinde boylamasina kesilir ve bir kaba koyulur.

Marinasyon sos karistirilir ve somon seritlerinin Gzerine dékulir. Somon bu sosun i¢inde 2 saat buzdolabinda
beklemeye birakilir.

Marine edilmis somon seritleri siglere gegirilir ve tavada 3-4 dakika pisirilir. Somonlar altin rengini alincaya
kadar dizenli olarak cevrilir.

Mevsim yesillikleri ile servis edilir.
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