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SOMON PILAKI

2 somon dilimi

1 adet patates

1 adet kuru sogan
1 adet havug

1 dal kereviz sapi
Reyhan

2 adet domates
Tuz

Karabiber

Targin

1 fincan zeytinyag!
2 dal maydanoz
Yarim limon

1 cay kasigi seker
1 dis sarimsak

Bir tencereye 1 fincan kadar zeytinyagini koyup, igerisine kiip kup kestiginiz patatesleri ve havuglari ve kiiguk
kicUk dogradiginiz soganlari ilave edin.. Tim malzemeleri pembelesinceye kadar glizelce kavurun. ]
Ayikladidiniz ve kiiglk dogradidiniz baliklar tencereye ekleyin. Tencerenin igindekileri karigtirarak pisirin. Ince
ince kiydiginiz kereviz sapl, bir tutam reyhan ve maydanozlari ilave edin. Rendelemis oldugunuz domatesleri ve
ayikladiginiz sarimsaklari tencereye ekleyin. Yarim limonun suyunu sikin ve tiim malzemeleri karigtirin. Seker,
targin, tuz ve karabiberi ekleyerek pisirmeye devam edin. Somon pilaki pistikten sonra servis tabaginiza alin ve
Uzerinde biraz zeytinyad gezdirdikten sonra sunun.
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