Banu Atabay'in lezzetler.com Yemek Tarifleri Sitesi

SOMON PASTIRMA

Elif Korkmazel

500 gram somon
50 gram ¢emen tozu
1 cay kasig tuz

Somon baligini bitln olarak tuzla ovup 2 saat bekletin. Cemen tozunu az suda agip tuzlanmig baligin tizerine
bolca siriin, 2-3 giin boyunca kurumasi i¢in bekletin. Isterseniz dolapta bir hafta da bekletebilirsiniz. Daha
sonra ince ince dilimleyin. Servis tabagina alip taze soganla ikram edin.

Fotograf "azo" tarafindan génderildi. 02.12.2014
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