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SOMON MARINE

500 gr somon balig filetosu
1 demet dereotu

1 fincan piring sirkesi

2 yemek kasigi limon suyu

1 cay kasigdi toz kirmizi biber
1 tath kasigi esmer seker

3 ¢corba kasiJi soya sosu

1 yemek kasigi yag

Somonlari ince ince ve sonra da kip seklinde gukur bir kaba dograyin. Malzemelerde yer alan diger bitin
malzemeyi (dereotu harig) ayri bir kapta iyice karigtirarak somonlarin Gzerine d6kin. Dereotlarini da dograyarak
baliklarin Gzerine serpin. Buzdolabinda Uzerini stregleyerek 2-3 saat marine edin. Istediginiz gibi pisirin.

Not: Servis yaparken Frenk sogani ile ikram edebilirsiniz.
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