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SOMON KOFTE
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1/2 adet bayat ekmek

1 adet Karadeniz somon
1/2 demet taze sodan

3 adet yumurta

1 corba kasigi un

1 dal nane, 3 dal maydanoz
3 dal dereotu

1 cay bardagi misir

1 cay bardagi misir unu
1 cay bardagdi taze kasar
1 cay bardagdi sivi yag

1 tath kasigi zencefil

1 tath kasidi tuz

Ekmegi dilimleyip su ile islatin. Suyunu sikarak karistirma kabina alin. Balii 15 dakika haslayip etlerini
ayiklayarak karistirma kabina ekleyin. Butiin malzemeleri ilave edin, yogurarak, hamur yapin. Yumurta
blyUkliginde parcalar koparip elinizde yuvarlayin ve bastirin, kéfte sekline getirin. Yagi tavada kizdirarak
kofteleri kizartin. Servis tabagdina dizip sUsleyin ve servis yapin.
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