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SOMON KOFTE

https://www.elele.com.tr

4 parca kemiksiz somon fileto

2 dis ezilmis sarimsak

1 klicUk ince rendelenmis sogan

1 tutam kiyilmig kignis

2 kaslk galeta unu ya da ufalanmis ekmek igi
3 adet ¢irpilmig yumurta

Tuz ve karabiber

Mutfak robotunda kiyma haline getirdiginiz somonlari bir karistirma kabina koyun. Uzerine diger malzemeleri de
ekleyin ve kofte kivami alincaya kadar yogurun. Elinizle gekillendirip yaklagik 20 adet kéfte elde edin. Firin
tepsisine pisirme kagdidi yayin ve kofteleri lizerine dizin. Onceden 180 derecede isitilimig firinda yaklagik 30
dakika pisirin.
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