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SOMON KOFTESI

500 gram kil¢idr ayiklanmig somon
Yarim su bardagi ekmek kirintisi
Yarim ¢ay kasigi kimyon

Yarim gay kasigi kekik

2 dig sarimsak

2 dal yesil sogan

1 yumurta

1 cay kasigi tuz

1 cay kasig! karabiber

Somonlari kilgigini ayikladiktan sonra kiip kiip dograyin. Kalan malzemelerin hepsini mutfak robotunuza alin ve
Uzerine dogradiginiz baliklari ekleyin. TUm malzemeler homojen bir sekilde karigana dek robottan gegirin.

Firin kabiniza yagh kagit serdikten sonra robottan gegirdiginiz karigimdan kiguk toplar elde ederek yagli kagidin
Uzerine dizin. Onceden isittiginiz firnda 15-20 dakika boyunca 200 derecede pisirin.

Finndan aldiktan sonra yanina dilediginiz sosu ekleyerek servis edebilirsiniz.
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