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IZGARA SOMON BALIGI

600 gram dilimlenmis somon
2 limon

3 dis sarimsak

3 ¢orba eritilmis tereyagi

3 ¢orba kasiJi zeytinyadi
Tuz, karabiber, pul biber
Akdeniz yesilligi

Istenirse kizarmis patates

Limonlarin kabugunu rendeleyin, Gzerine suyunu sikin. Eritilmis tereyagini, ezilmis sarimsagi, zeytinyagdini ve
baharati icine ekleyin. Bu karigsima somon dilimlerini yatinp 30 dakika bekletin. 1zgarada ya da firinda 10 dakika
kadar pisirip servis tabagina alin. Birazini ayirdiginiz limonlu sostan Gizerine gezdirin
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