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SOMON IZGARA

4 dilim somon balidi filetosu
Tuz

Karabiber

1 ¢orba kasigi limon suyu

1 dis sarimsak

2 ¢orba kagiJi hardal

3 corba kasiJi sirke

8 corba kasiJi zeytinyagi
Yarim bagd dereotu

Balik dilimlerini yikayarak kurulayin, limon suyu damlatin,tuz ve biber ekin.

Sarmisagi ezin, sirke, zeytinyadi ve hardal ile karistirin. Baliklara bu karigsimdan siriin, 30 dakika bekletin,
aradabir ¢evirin.

Baliklari 1izgaraya koyun ve 15 dakika altli Gstli kizartin. Dereotunu kiyin. Servis yapmadan énce dereotunu
bakliklarin Gstlne serpistirin.
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