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IZGARA SOMON

4-5 adet somon dilimi
Siviyag

Karabiber

Tuz

Sarimsak sosu
Tereyagdi

Kekik

IIk 6nce tezgahimiza bir kap ¢ikartiyoruz ve icerisine sivi yagimizi, tuzumuzu, karabiberimizi ve sarimsak
sosumuzu ekleyip, iyice karigtiriyoruz.

2 adet somonumuzu temizliyoruz ve yikiyoruz.

Ardindan fazla suyunu iyice stizdurlyoruz.

Hazirladi§imiz sosumuzu somonlarimizin her yerine guizelce suriyoruz.

Sosladigimiz somonlarimizi 1 saat kadar bekleterek, dinlendiriyoruz.

Tarifimizi tost makinemizde yapacagiz.

Baliklarimizi dinlendirdikten sonra, baliklarimizin Gzerine tereyagi strllyoruz ve makinemize yapismamasi igin
tost makinemizin igerisine yaglh k&gt seriyoruz.

Uzerine de baliklarimizi yerlestiriyoruz. 10 - 15 dakika kadar pistikten sonra baliklarimizi ters geviriyoruz ve
biraz da bu sekilde pisiriyoruz.

Yine de bizim belirledigimiz sireye bagdl kalmadan baliklarimizi ara ara kontrol etmelisiniz.

GUnkd tost makinesine bagl olarak, pisirme siresi degisebilmektedir.

Somon baliklarimizi pisirdikten sonra istege bagl olarak izerine kekik serpebilirsiniz.

Izgarada somon tarifimizi servis tabagimiza aliyoruz ve servise sunuyoruz.
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