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SOMON IZGARA

https://www.posta.com.tr

2 dilim somon (takoz seklinde biraz kalin dilimlenmig)
1/2 gay bardagi zeytinyagi

1/2 yemek kagsidi taze sikilmig limon suyu

1 adet defne yapragi

1 cay kasigi tane karabiber

1/2 gay kagi§i tuz

Zeytinyag, taze sikilmig limon suyu, defne yaprag, tane karabiber ve tuzu genis bir kapta karistirin.
Somon dilimlerini bu karisima yatirip en az 30 dakika buzdolabinda bekletin.

Buzdolabindan ¢ikarip kisa stire 6nceden isitilmig 1zgara tGzerinde ters yiz ederek kisa sure pisirin.
Limon dilimleri ve yesillikler esliginde sicak olarak sevdiklerinizle paylagin.
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