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SOM HASLAMASI

Baligi dograyip kenarli bir tepsiye diziniz. Ceviz blyukliginde dogranmis patateslerle, kazinmis ve dérde
bolinip dogranmig havuglari, 8 - 10 kigik sogani baliklarin arasina koyunuz. Tuz, baharat ve etlerin 3/4 G
kadar su koyup 1sisi orta derecede bir firina veriniz. Arasira suyunu Gzerine gezdiriniz. lyice pisince tabada
bosaltiniz.

Not: Som haglamasi sicak da yenir, soguk da. Pigerken suyu azalirsa sicak su koyunuz.
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