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SOMON FUME TART

2 su bardagi un

2 corba kasi§i toz seker

1 cay kasigi kabartma tozu
1 cay kasigi tuz

80 gr margarin

200 gr krem peynir

1 cay bardagi konserve misir
100 gr frenk sogani

100 gr somon fime

1 adet yumurta

1 corba kasigi sut

Firininizi nceden 190C[?de Isitin.

Unu, sekeri, kabartma tozunu ve tuzu mutfak robotunda karistirin.

Margarini ekleyip kisa araliklarla ¢alistirarak iri kum tanesi kivamina gelene kadar karigtirmaya devam edin.
Krem peynirin 100 gramini ekleyip hamur kivamina gelene kadar mutfak robotunu ¢alistirmaya devam edin.
Hamuru parsémen kadidina sarip buzdolabinda en az 1 saat dinlendirmeye birakin.

Yarim su barda@ kadar bir kismini ayirip geri kalan hamuru 12x30 cm ebadinda bir dikdértgen halinde agin.
Ayirdidiniz hamuru da 1.5 cm kalinhiginda bir ¢erceve olarak hazirlayip diger hamurun tepesine yerlestirin.
Ufak boy bir kapta yumurtayi sitle ¢irpip tartin ¢cergevesinin Gzerine firgayla sirdn.

Bu sekilde firinda 20 dakika pisirin ve firindan ¢ikarip oda sicakligina gelmesini bekleyin.

Ardindan Gzerine krem peynirin geri kalanini stirlip somon, misir ve frenk soganlarini dizin.

15 dakika daha firinda pisirin ve Ilik servis yapin.
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