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SOMON COP SiS

https://www.elele.com.tr

2 yemek kasi§i taze yabani mercankdsk
2 tath kasig susam

1 tath kasidi kimyon

Kirmizi pul biber

680 g somon fileto

2 limon

2 yemek kagsigi zeytinyagdi

1 tath kasidi deniz tuzu

Zeytinyagini 1zgara tavada isitin. Mercankdsk, susam, kimyon ve kirmizi pul biberi bir kasede karistirip kenar
alin. Limonlari dilimleyin. Somonlari 1[Zler santim genisliginde dilimleyin. COp sislere sirasiyla, her siste toplam 4
somon olacak sekilde, somon ve limon dilimi siralayin. Tuz ve baharat karisimini baliklarin Gizerine serpin. Gép
sisleri 1zgaraya alip 6nlii arkal 8-10 dakika pisirin. Ocaktan alip yaninda sebze garnitur ile servis yapin.
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