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SOMON CARPACCIO

https://acunn.com

100 gram somon eti
Yarim greyfurt

1/4 limonun suyu
Yarim demet roka

1 adet portakal

50 gram labne peyniri
10 gram kirmizi havyar
1 tath kasidi toz seker
Tuz

Somon etini derin bir kaseye alin. Uzerine greyfurt suyu, limon suyu, tuz ve tozseker ilave edip 4 saat marine
edin. Roka yapraklarini hafifce tuzlayin. Portakalin kabugunu soyup ince ince dilimledikten sonra roka
yapraklarinin tizerine yerlestirin. Somon etini marinattan ¢ikartip dilimledikten sonra roka ve portakal dilimlerinin
Uzerine yerlestirin. Labne peynirinin igine kirmizi havyar ilave edip karigtirin ve marine somonun sosundan biraz
ekleyip yeni bir sos hazirlayin. Dereotu ile servis yapin.
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