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SOMON BURGER

https://www.elele.com.tr

1 dilim somon baligi

1 adet orta boy patates
1 yumurta

1 limon kabugdu rendesi
1 adet taze sodan
Maydanoz

Tuz

Taze ¢ekilmis karabiber

Patatesin kabuklarini soyun ve dilimleyin. Bir buhar tenceresine somon dilimini ve patatesi beraber yerlestirin.
Tuz ve karabiber serpin, yumusayana kadar pisirin. Haglanan balik ve patatesleri; patateslerin kurumasi, baligin
fazla suyunun stzUlmesi igin kagit havlu tGzerine aldiiniz buhar sepetinde soguyana kadar bekletin. Haglanmig
patatesleri ezin. Igine haglanmisg, derisi ile kilgiklar temizlenmis somon dilimini ufalayarak ekleyin. Ince kiyilmig
maydanoz ve taze sodani, yumurtayl, tuz ve karabiberi ekleyin ve hafifce yogurun. Kéfte haline getirmeden
yarim saat kadar buzdolabinda bekletin. Sekil verip tercihen 180 dereceye isitiimis firinda pisirin. Sandvig
ekmeklerinin igine arzu ettiginiz yesillik ve sebzelerle minik burgerler hazirlayin.
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