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SOMON BUGULAMA

https://cook.com.tr

Sofra Tuzu 1 Tutam
Karabiber 1 Tutam
Havug 3 Adet
Patates 1 Adet
Sarimsak 1 Dig
Somon 300 Gram
Kuru Sogan 1 Adet
Taze Kekik 2 Dal

Oncelikle havucu ve patatesleri ince ince dilimleyin. Sogani ikiye bdlerek yarim ay seklinde dograyin.
Sarimsaklari da ezmeden halka halka dograyin ve COOK Buzdolabi Poseti’nin igine yerlestirin.

Somonlara biraz tuz ve karabiber ilave ederek sebzelerle birlikte buzdolabi posetinin igine yerlestirin ve agzini
sikica kapatin. Somonlari presleme seklinde pisireceginiz igin agzini kapattiginiz buzdolabi posetini kaynayan
suya atin.

25 dakika pisirdikten sonra tencereden ¢ikarin. Posetin agzini bicak yardimi ile acip servis tabagdina alarak
servis yapabilirsiniz.
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