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SOMON BUGULAMA

2 adet somon fileto
2 adet iri kuru sogan
2 adet limon

1 bardak su

1 adet defne yapragi
Tuz

Karabiber

Yarim limonun suyu

Tencerenin dibine limon dilimlerini, onlarin da tzerine sodan dilimlerini yerlestirin. En tste somonlari koyun. Tuz,
karabiber ile tatlandirin. Tekrar bir kat sogan ve bir limon dilimi somonlarin tzerine yerlestirin. Defne yapragini
ilave ederek kapagini kapatin. Pigtikten sonra tabaklara alip yaninda garnitUrleri ile servis yapin.
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