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SOMON BALIGI TARTAR

1 kg taze somon balig

2 adet limon

Zeytinyad!

Maydanoz

Bir corba kasigi kapari (istege bagl olarak)
Karabiber

Tuz

Tost ekmegi

Balikginiza somonun filetolarini ayirtin

Somon filetolar az kaynar tuzlu suda 3-4 dakika haglayin. Olabilecek kalan kilgiklari ayirin.

Suzup ve soguttuktan sonra baligi ince ince kiyin. Uzerine limon suyu, zeytinyagd, kiyilmig maydanoz, kapari, tuz
ve biber ilave edin. lyice karnstirin.

Tost ekmeklerini kizartin, hazirladiginiz karigsimi Gzerine koyup servis yapin.

© lezzetler.com tarif no:3120 « adi:Somon Baligi Tartar « génderen:nedimex « indirme tarihi:25.04.2024 - 01:21


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/somon-baligi-tartar-vt2530
http://www.tcpdf.org

