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SOLUK BASTI

Yarim paket margarin

1 cay bardagdi aygicek yagi
1 su bardag st

1 adet yumurta

1 fiske tuz

1 paket kabartma tozu
Alabildigi kadar un

Serbet icin:

3 su bardagi seker

3 su bardagi su

Serbet kaynatilir ve sogumaya birakilir. Margarin eritilir, yogurma kabina konur, soguyunca diger malzemeler
eklenir ve ele yapismayan bir kivamda hamur yapilir. Hamurdan ufak ceviz kadar parcalar alinir. Bir rendeye
bastirarak sekil verilir, tepsiye dizilir. Uzeri pisirme kagidiyla kapatilir. 180 derece firnda yarim saat pisirilir.
Uzeri kapali oldudu igin kizarmadan firndan alinir. 5 dakika sonra soduk serbet gezdirilir.
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