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SOKAK SIMIDI

1 su bardagi ilik su

1 su bardag ik sit

1 yemek kasigi toz seker
1 tath kasigi tuz

1 adet yumurta

1 paket instant maya
3,5-4 su bardagi un
Uzeri icin:

Yarim ¢ay bardagi su
Yarim ¢ay bardagdi pekmez
1 kase susam

Ik su, Ihk sOt, seker ve mayay! derin bir kasede karigtirip maya canlanana kadar birka¢ dakika bekleyin.
Ardindan yumurtay! Kirip karigtirin.

Karistirmaya devam ederek azar azar un ilave edin.

Son olarak tuzunu ekleyip elinize yapigsmayacak sekilde yumusak bir hamur elde edene kadar yogurun.
Uzerini nemli bir bezle ya da streg filmle 6rttiglnidz hamuru oda sicakliyinda 1 saat kadar mayalandirin.
Bu esnada pekmezi sulandirip inceltin.

Susamlari hafifce kavurup sogumaya birakin.

Mayalanan hamurdan minik bezeler koparin ve bu bezeleri elinizle cubuk haline getirin.

Iki gubugu birbirine érgii gibi dolayip iki ucunu birlegtirin.

Halkalari 6nce pekmezli suya ardindan susama bulayin.

Pisirme kagidi serdiginiz firin tepsisine aktarin.

Firini 180 dereceye ayarlayip dnceden isitin.

25-30 dakika kadar firnnladiginiz simitlerinizi hemen servis edin.
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