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SOKAK KOFTESI

https://www.karaca.com

500 gram kiyma

1 adet blyUk boy sodan rendelenmis
3 dis sarimsak ezilmig

1 ¢corba kasigi domates salgasi

1 cay kasigdi pul biber

1 cay kasigi karabiber

1 cay kasigi kimyon

1 cay kasigi kirmizi toz biber

Tuz

4 adet lavas ekmegi

Yesillikler maydanoz, roka, marul vb.
Tursu ve aci sos istege bagh

Kiyma, rendelenmis sodan, ezilmis sarimsak, domates sal¢asi, tuz ve baharatlari bir kapta karigtirin.
Karisimi yogurarak kéfte hamuru kivamina gelene kadar 6zlestirin.

Kofteleri cevizden biraz daha biyUk boyutlarda yuvarlayin ve sekil verin.

Tavayi 1sitin ve kofteleri kizartin. Her iki tarafi da kizarana kadar pisirin.

Lavagslar tavada hafifce isitin.

Lavaglari servis tabagina alin ve Uzerine yesillik, tursu ve aci sos ekleyin.
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