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SOKA

1 kilogram soka biberi
1 litre kegi sUtl

1/2 mililitre sUt kaymagi
750 gram beyaz peynir
Tuz

Biberlerin bag kismini kesip ¢ekirdeklerini ve i¢ kismini temizleyin.

Guzelce yikayin ve kagit havlu ile kurulayin. B

Biberlerin i¢ kismini tuzlayin ve bir tepsiye dizin. Uzerini értlip bir giin bekletin.

St tencereye alip igine tuz ekleyin ve kaynatin.

Kaynadiktan sonra sogumaya birakin.

Tuz, yumusayan biberlerin i¢ kisminda su birikmesine sebep olacaktir. Bu suyu bosaltip biberleri hazir hale
getirin.

Derin bir kaseye peyniri ve kaymagi alin.

Uzerine 1 su bardag@ ilik sti ekleyin ve ¢atalla glizelce ezin. Dilerseniz blender'da kullanabilirsiniz.
Hazirladiiniz harci biberlerin i¢ine doldurun ve fazla sikistirmadan kavanoza yerlestirin.

Artan harci da aralara serpistirin ve eksik kalan yere de kalan sttl ilave edin.

Kavanozu bir bezle sarip bir giin bekletin.

Ertesi glin de glines gdérmeyen serin bir yere alin.

20-30 gln iginde sokaniz hazir.
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