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SOGUS ERISTELI CORBA

1 paket eriste s6gus

2 ¢orba kasiJi soya sosu

4 adet taze sogan (jllyen dogranmis)

2 su bardagi kabak (ince dilimlenmis)

2 dis sarimsak (soyulmus, ¢intilmis)

1 tath kasigi muskat

1/4 tath kasig karabiber

6 su bardagi su (kaynar)

2 paket toz tavuk bulyon veya 2 tablet tavuk bulyon
1 su barda@ domates suyu Yarim su bardagi eriste makarna veya piring Tuz
2 tath kasig1 bugday nisastasi

5 sap maydanoz (ince kiyilmig)

Kaynar suda bulyonlari eritin. Domates suyunu ilave edin. 2-3 dakika kaynatin. Makarnayi igine atip atesi kisin.
Soya sosu, sogan, kabak, sarimsak, muskat, karabiber ve eriste s6gusu ilave edin. Sebzeler yumusayincaya
kadar kaynatin. Bugday nisastasini gorbanin suyuyla ezin. Kaynayan ¢orbaya ilave edin ve 3 dakika daha
kaynatin. Arzuya gore Uizerine maydanoz serpin. Servis yapin.
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