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PATLICAN SOGURME

2 adet kézlenmis patlican

1 adet sogan

2 adet yesil biber

3 dis sarimsak

Yarim ¢ay bardadi zeytinyagi
2 adet domates

2 cay kasigi seker

Tuz

Pulbiber

Uzeri ¢in Maydanoz

Kdzlediginiz patlicanlari kip kip dograyin.

Yemeklik dogradidiniz sogani zeytinyaginda biraz ¢evirdikten sonra dogradiginiz biberleri de ekleyin ve biraz
daha kavurun.

Kip kip dogradiginiz domatesleri katip hepsini biraz kavurun.

Patlicanlari, tuzu ve pul biberi, bir cay bardagi suyu ekleyip birlikte pismeye birakin.

Suyunu gektiginde yemegi yayvan bir servis tabagina alin ve biraz ilindiginda tzerini kiyilmig maydanozla
susleyin.
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