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SOGUK YOGURT CORBASI

200 gr yogurt

1 cay bardagi bugday
1 cay bardagi nohut
Bir tutam taze nane

1 gr deniz tuzu

1 gr sumak

Nohut ve bugdayi ilik suda 5-6 saat dnceden islatin, sonra iyice yikayin ve haslayin. Mutfak robotunda 2 adet
yogurdu bir tutam taze nane ve deniz tuzu ekleyerek karigtirin. Bir gukur tabak veya ¢orba kasesine birer ¢corba
kasiJ! tepeleme haglanmig nohut ve buddayi koyun, Gzerine ¢irpilmis ve ayran haline getirilen yogurdu ilave
edin. Son olarak bir gorba kasidi kirik buz ve sumak ekleyerek servis edin.
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