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SOGUK YOGURT CORBASI

1 su bardagi bugday

1 su bardagi nohut

3 su bardagi yogurt

2 yemek kasigi zeytinyagi
1 adet salatalik

4 demet dereotu

1 dis sarimsak

6-7 adet ceviz ici

1 tath kasidi tuz

1 su bardagi soguk su
Uzeri igin;

Dereotu

Ceviz igi

1 yemek kasigi zeytinyagi

Argelik Gurme Sef Gok Amagli Pigirici icerisine bugdayi ve suyu alin.

Argelik Gurme Sef Cok Amagli Pisirici’yi didukli baklagiller moduna alip kapagini kapatip pismeye birakin.
Pisen bugdayi sUzlp kenara alip sogumaya birakin.

Ardindan nohutlar Argelik Gurme Sef Gok Amagli Pigirici icerisine alip diidikli baklagiller modunda pisirin.
Nohutlari da pistikten sonra kenara alin.

Salataligi kiiglik kiiglk Argelik Resital Dograyici igerisinde dograyin.

Genis bir kapta yogurt, dereotu, tuz ve suyu karigtirin.

Karigimin tzerine ceviz igini, soguyan budday ve nohutlari ilave edip karigtirin.

Kivami arzu ettiginiz gibi ayarlayabilirsiniz, daha sivi olmasini isterseniz su miktarini artirabilirsiniz.

Soguk yogurt corbanizi kasenize aldiktan sonra Uizerine ince ince kiydiginiz dereotu, salatalik ve cevizi ekleyip
servis yapabilirsiniz.
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