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SOGUK VISNE CORBASI

Milli Egitim Bakanhg
Mesleki Egitim ve Ogretim Sisteminin Guglendirilmesi Projesi
Ankara 2006

1 kg olgun vigne (cekirdekleri ¢ikariimig)
450 ml ¢ig krema

50 ml bitkisel sivi yag

2 ¢orba kasiJi un

1 It tavuk bulyon

1.51tsu

Tuz

Visneleri suda 10 dakika haglayin. Bir kismini stisleme i¢in ayirin.

Bagka bir tencerede sivi yag ve un ile beyaz meyane hazirlayip sogutun.

Visneleri ve tavuk suyunu ekleyip karistirin. Birkag dakika kaynatip ince slizgegten gegirin.
Tuzu ve kremayi ¢corbanin icine ¢irparak katin. Gorbay sogumaya birakin.

Gorbay ayirdiginiz vigsne taneleri ile sisleyip yaninda ¢ig kremayla servis yapin.

Not: Bu ¢gorbaya istege bagli olarak seker de katilabilir.
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