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SOGUK SUFLE (FRANSA)

7 adet yumurtanin aki,

1 kahve fincani grand marnier,

5 ¢orba kasigi seker,

rendelenmig yarim limonun kabugu,
100 gram krema,

7 adet yumurtanin sarisi,

2 cay kasigi kakao

Yumurta aklarini mikserde kar gibi olana dek ¢irpin. Sonra 1 kahve fincani grand marnier ve 5 ¢orba kasigi
sekeri ekleyin.

Ayri bir kapta yumurta sarilarini, kakaoyu ve ¢ok az rendelenmis limon kabugdunu ¢irpin. Elde ettiginiz bu
karisimi krema ile birlikte yumurta aklarinin Gzerine ilave edin. Bir siire daha ¢irptiktan sonra sufle kaplarina
doldurun. Gesitli meyvelerle birlikte servis yapabilirsiniz.
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