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SOGUK SERBETLI IRMiK TATLISI

Hamuru igin:

1,5 su bardagi irmik

1 su bardagi un

1 cay bardagi sivi yag

1 cay bardagi yogurt

1 adet yumurta

1 paket kabartma tozu

1 paket vanilya

1 cay kasigi targin
Dilerseniz findik ya da ceviz
Serbeti igin:

3 su bardagi su

2 su bardagi seker
Suslemek igin:
Hindistancevizi

Kaymak ya da dondurma

Un ve findik hari¢ diger hamur malzemelerini derin bir kasede guizelce karigtirin.

Unu da ekleyip ele yapisan yumusak bir hamur elde edin.

Hamurdan ceviz blyukligunde parcalar koparip dilerseniz i¢lerine bir par¢a findik ya da ceviz koyup yuvarlayin.
Finn tepsisini glizelce yaglayip tathlari tepsiye dizin.

Firini 160 dereceye ayarlayip tathlarin Ustl kizarana kadar 15-20 dakika pisirin.

Tatllar piserken serbet igin su ve sekeri karigtirarak sekeri eritin.

Tatlilan firndan ¢ikarip ilinmalari igin 5 dakika kadar bekledikten sonra serbeti Gzerine dokun.

Tatlilarn arada alt Ust ederek 1 saat kadar serbeti cekmelerini bekleyin.

Serbeti geken tatlilari hindistancevizine bulayip kaymak ya da dondurmayla servis edin.
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