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SOGUK SALATALIK VE AVAKADO CORBASI

2 avokado

2 salatalik

Limon suyu

2 yemek kasigi taze nane
2 yemek kagidi taze kignig
Karabiber

Tuz

100 ml az yagl yodurt
Biraz daha nane

Kisnis

Kegi peyniri

Avokadolari boyuna keserek iki par¢aya ayirin, bir kasik yardimiyla ¢ekirdeklerini ¢ikarin ve igindeki etli kismi
¢ikarin. Kupler halinde dograyin.

Salatali§i soyup dorde boldikten sonra 1-2 cm[?]lik pargalar halinde dograyin. Daha parlak bir renk elde etmek
icin kabugunun bir kismini birakabilirsiniz.

Tim malzemeleri SoupMaker[?la koyun ve tatli igecek programini segin.

Gorba hazir oldugunda, kapagi agin ve ¢orbayi bir kaba bosaltin. Gorbayi soguyana dek buzdolabinda bekletin.
Servis etmeden hemen 6nce lizerine kegi peyniri ve baharat serpin.

Not: Bu ¢orba yogurtla birlikte daha da serinletici ve kremsi bir hale gelecektir. Smoothie programini segmeden
Once tUm malzemelerle birlikte yodurdu da koyabilirsiniz. Firinlanmig milféy hamuru seritleri gibi tuzlu, gevrek
atistirmaliklarla birlikte servis edin.
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