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SOGUK SALATALIK CORBASI

2 fincan Pinar Yogurt

1 fincan sebze suyu

2 salatalik

4 yesil sogan

2 yemek kagsidi dogranmig dereotu
2 yemek kagidi kiyllmis maydanoz
4 corba kasigi taze limon suyu
Tuz

BuiyUk bir kapta Pinar Yogurt ve sebze suyunu karistirin ve beklemeye birakin. Soyulmus bir salatalidi, birkag
parcaya ayrilimis 2 yesil sogani, dogranmis dereotunu ve kiyilmis maydanozlari tamamen incecik dogranana
kadar blenderdan ¢ekin. Bu karigsima limon suyunu ve isteginize gére tuz ekleyin, karistirin. Daha sonra tim
karigsimi kenarda beklettiginiz yogurt karisimina ekleyin ve iyice karigtirin.

Kalan 1 salataliyi da soyun ve kalan 2 yesil sodanla tekrar blenderdan gecirip tim karigima ekleyin. Tim
malzemeleri karistirdiktan sonra buzdolabinda yaklasik bir saat kadar dinlenmeye alin.

Soguyan ¢orbanizi dogranmis dereotu ve krutonlarla stisleyerek servise hazir hale getirin.
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