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ROZBIF (SOGUK)

2 kg rozbif (disi yagh)

2 dis sarimsak

2-3 tane karabiber

2 yemek kasigi zeytinyagi
Biraz tuz

Rozbifin Ust kismindan baklava bicimi keserek kiguk yariklar agin. DévilmUs sarimsak, karabiber, tuz ve
zeytinyadi karigimini rozbife sirin.

250 derece isitilmig firinda 35-40 dakika kizartin. Aliminyum folyoya sarip bekletin. Servis yapilacagi zaman
dilimler halinde kesin.
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