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SOGUK PATLICAN CORBASI

Patlican 3 adet blyuk boy kézlenmig
Zeytinyadi 3 yemek kasigi

Beyaz peynir 1/2 su bardag!

Yogurt 3/4 su bardagi

Sebze suyu 1 su bardagi

Maydanoz 2 yemek kasigi

Feslegen 2 yemek kasigi

Kekik 2 dal taze

Tuz 1/2 ¢ay kasigi

Karabiber 1/2 cay kasig

Onceden koézleyip kabuklarini soydugunuz patlicanlari ince ince dilimleyin.

Zeytinyagini genis bir tavada i1sitin. Kézlenmig patlican, dogranmig feslegen, maydanoz, ayiklanmig taze kekik,
tuz ve karabiber ilavesiyle kisa bir slire kavurun. Sogumasi igin bir kenarda dinlendirin.

Sebze suyu, rendelenmis beyaz peynir ve yogurdu blendera alin. Arzuya goére kullandiginiz sivi miktarini bir
parca daha arttirin.

Kézlenmis patlican ilavesiyle plrUzsuz bir kivam alana karistirdidiniz gorbayi buzdolabinda beklettikten sonra
soguk olarak servis edin.
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