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SOĞUK MISIR ÇORBASI

5-6 yemek kaşığı mısır
2 adet salatalık
4-5 yemek kaşığı bulgur
1,5 su bardağı yoğurt
3-4 tutam dereotu
3-4 tutam taze nane
1,5 su bardağı su
2 yemek kaşığı zeytinyağı
Bir tutam tuz

Derin tencereye aldığınız mısırı yumuşayana kadar suda haşlayın.
Başka bir kaba bulgurunuzu alın ve onu da yumuşayıncaya dek haşlayın.
Salatalığı küçük küpler halinde doğrayın ve dereotunu, naneyi birlikte ince ince kıyın.
Bir kapta yoğurdu güzelce çırpın. Yoğurdun üzerine suyu ve tuzu ekleyip karıştırın.
Tenceredeki mısır ve bulgurunuz haşlanınca suyunu süzün ve bir kaba ikisini beraber koyun.
Hazırladığınız diğer malzemeleri, salatalıkları, naneyi ve dereotunu da ekledikten sonra yoğurt karışımını da ilave
edin.
Zeytinyağını ekledikten sonra güzelce karıştırın.
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