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SOGUK MISIR CORBASI

5-6 yemek kagigi misir

2 adet salatalik

4-5 yemek kagigi bulgur
1,5 su bardagi yogurt

3-4 tutam dereotu

3-4 tutam taze nane

1,5 su bardagi su

2 yemek kagsigi zeytinyagdi
Bir tutam tuz

Derin tencereye aldiginiz misiri yumusayana kadar suda haglayin.

Bagka bir kaba bulgurunuzu alin ve onu da yumusayincaya dek haglayin.

Salataligi kiigiik kiipler halinde dodrayin ve dereotunu, naneyi birlikte ince ince kiyin.

Bir kapta yogurdu glizelce ¢irpin. Yogurdun Uzerine suyu ve tuzu ekleyip karigtirin.

Tenceredeki misir ve bulgurunuz haglaninca suyunu stiziin ve bir kaba ikisini beraber koyun.

Hazirladiginiz diger malzemeleri, salataliklari, naneyi ve dereotunu da ekledikten sonra yogurt karisimini da ilave
edin.

Zeytinyagini ekledikten sonra glizelce karistirin.

© lezzetler.com tarif no:145282 « adi:Soguk Misir Gorbasi « génderen:ay 1s1g1 « indirme tarihi:03.05.2025 - 09:51


https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/soguk-misir-corbasi-vt105715
https://img.lezzetler.com/yuklenen4/soguk-misir-corbasi-145282.jpg
http://www.tcpdf.org

