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SOĞUK MANTAR ÇORBASI

500 gram mantar
1 büyük soğan
2 diş sarımsak
3 su bardağı sebze suyu veya tavuk suyu
1 su bardağı krema
2 yemek kaşığı tereyağı veya zeytinyağı
Tuz ve karabiber
Taze maydanoz veya yeşil soğan (garnitür için)

Bir tencerede tereyağı veya zeytinyağını orta ateşte eritin. İnce doğranmış soğanları ve ezilmiş sarımsakları
ekleyin. Şeffaflaşana kadar yaklaşık 5 dakika soteleyin.
Dilimlenmiş mantarları ekleyin ve mantarlar suyunu salıp çekene kadar pişirin.
Pişen mantarları sebze suyu veya tavuk suyu ile birlikte tencereye ekleyin. Karışım kaynayana kadar ısıtın.
Kaynayan karışımı ocaktan alın ve oda sıcaklığına soğumasını bekleyin.
Soğuyan karışımı blender veya mutfak robotundan geçirerek pürüzsüz bir kıvam elde edene kadar karıştırın.
Krema ekleyin ve tekrar blenderdan geçirin. İsteğe bağlı olarak kıvamını ayarlamak için daha fazla krema veya
su ekleyebilirsiniz.

© lezzetler.com tarif no:177377 • adı:Soğuk Mantar Çorbası • gönderen:Gül • indirme tarihi:22.04.2025 - 09:12

Powered by TCPDF (www.tcpdf.org)

https://lezzetler.com
https://banuatabay.com
https://lezzetler.com
https://lezzetler.com/soguk-mantar-corbasi-vt123059
https://img.lezzetler.com/yuklenen7/soguk-mantar-corbasi-177377.jpg
http://www.tcpdf.org

