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SOGUK MANTAR CORBASI

500 gram mantar

1 blyUk sogan

2 dig sarimsak

3 su bardagi sebze suyu veya tavuk suyu

1 su bardagi krema

2 yemek kasi§i tereyadi veya zeytinyagi

Tuz ve karabiber

Taze maydanoz veya yesil sogan (garnitlr igin)

Bir tencerede tereyadi veya zeytinyagini orta ateste eritin. Ince dogranmis sodanlari ve ezilmis sarimsaklari
ekleyin. Seffaflasana kadar yaklasik 5 dakika soteleyin.

Dilimlenmis mantarlar ekleyin ve mantarlar suyunu salip ¢cekene kadar pigirin.

Pisen mantarlari sebze suyu veya tavuk suyu ile birlikte tencereye ekleyin. Karisim kaynayana kadar isitin.
Kaynayan karigimi ocaktan alin ve oda sicakligina sogumasini bekleyin.

Soguyan karigimi blender veya mutfak robotundan gegirerek puriizsiz bir kivam elde edene kadar karigtirin.
Krema ekleyin ve tekrar blenderdan gegirin. Istege bagli olarak kivamini ayarlamak i¢in daha fazla krema veya
su ekleyebilirsiniz.
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