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SOGUK KUSKONMAZ CORBASI

500 gr kuskonmaz (kazinip, yikanmig ve de dogranmis)
30 gr (2 gorba kasigi) tereyadi

1 orta boy sogan (ince dogranmig)

3 ¢orba kasiJi un

1 litre (5 su bardagi) tavuk suyu

1 cay kasigi tuz

1 kahve kasi§i karabiber

1 kahve kagsi§i hindistancevizi

250 gr (1 su bardagi) krema

Yag, orta boy bir tencerede, orta ateste eritip, sodanlar katarak 5-6 dakika, soganlar yumusaK ve pembe olana
kadar kavurunuz.

Tencereyi atesten indirip, tahta kasikla unu ekleyiniz. Karistirarak plrtiksiz bir bulamag yapiniz. Tavuk suyunu,
yavas yavas purtiklestirmeden ekleyip tuz, biber, hindistancevizi ve kugkonmazlari katiniz.

Tencereyi yeniden atese oturtup, strekli karistirarak gorbayi kaynatiniz. Ategin altini kisip, ara-sira karigtirarak
20-30 dakika, kugkonmazlar yumusayana kadar agir ateste pisiriniz.

Tencereyi atesten indirip, corbayi, orta boy bir kasenin tstline oturtulmus ince slizgegten siiziinlz. Tahta
kasigin tersiyle bastirarak kuskonmazlari da stizgegten gegiriniz.

Gorbaya kremayi katip, sogutulmus biiylk bir corba kasesine (yada kiiglk kaselere) bosaltiniz. Gorba iimdiktan
sonra buzdolabina kaldirip, 2 saat soguttuktan sonra servis ediniz.

Not: Soguk kuskonmaz ¢orbasini kabuklu ekmek yada grisini ile servis edebilirsiniz.
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