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SOGUK KOz BIBER CORBASI

Omiir Akkor

8 adet taze kirmizi biber

3 adet tarla domatesi

10 yemek kagsigl Komili Erken Hasat zeytinyagi
1 su bardagi domates suyu

2 dig sarimsak

Yarim limonun suyu

5 tatl kagigi cirpilmig labne peyniri

Taze baharatlar (kekik, feslegen, reyhan)
Karabiber

Kaya tuzu

Biberleri tim olarak, domatesleri de iri parcalara bdlerek bir firin tepsisine yerlestirin.

Daha sonra tuzu, taze baharatlar, karabiberi, sarimsagi ve Komili zeytinyadini ekleyip firnda yiksek ateste
(220 derece) 20 dakika pisirin.

Finndan ¢ikinca Uzerine bir kapak kapatarak terletin.

10 dakika sonra biber ve domatesleri soyup tim malzemeyi rondoda ¢ekin.

Limon suyu ve domates suyunu ekleyip glizelce karigtirin.

Biraz soguyunca servis tabagina alip labne peyniri, taze baharatlar ve birkag damla Komili zeytinyagi ile servis
edin.
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