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SOGUK KEKIKLI KABAK CORBAS|

Ebru Omurcali

4 corba kasigi zeytinyagi
1 adet kuru sogan

2 adet patates

4 adet kabak

1 tath kasigi kekik

1 tath kasidi biberiye

1 tath kasidi feslegen

1 tath kasigi karabiber

1 ¢orba kasigi limon suyu
Yarim demet dereotu

1 su bardag st

4 su bardagi su

Zeytinyaginda yemeklik dogranmis soganlari soteleyin. Soganlar seffaflasinca, kiip dogranmis kabak ve
patatesi ekleyin, birlikte 5 dakika kavurun. Ayri bir yerde sit ve suyu kaynatin ve kabakli karisima baharatlari da
ekleyerek kaynayan suya ekleyin. Birlikte 10 dakika daha kaynattiktan sonra blenderle plre haline getirin.
Soguduktan sonra servis yaparken Uzerine dereotu dograyin.
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