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SOGUK KEK

4 tane yumurta

1/2 su bardagi seker

1 su bardagi soguk st

1 tane muz

1 paket krem santi

3-4 tane taze veya kuru kayisi
1 avug cekirdeksiz Gzim

1 avug dogranmig ceviz

1 avuc damla cikolata

1 paket blskivi

Uzerine hazir ¢ikolata sosu
1 paket cilek sosu

1 avug slsleme sekerleri

Yumurta aklarini ve sarilarini ayri ayri kaplarda disiik dereceden baglayarak iyice ¢irpin. beyazlara sekeri ilave
ederek kar gibi olana kadar ¢irpin ve ayri bir kapta krem santi ve siti iyice ¢irpin. Yumurtalari ve krem santi
yavag yavas birbirine karistirdiktan sonra igine dogranmis veya kiyilmis bitiin malzemeleri karigtirin ve
streclenmis kek kalibina malzemeyi bastirarak doldurun. Buzlukta donunca Gzerini stsleyerek dilim dilim servis

yapin.
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