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SOGUK KAVUN SUYU CORBASI

1/2 kUigUk boy kavun

1 cay kasigi rendelenmis taze zencefil
1 yemek kasigi bal

Yarim limonun suyu

2 bardak sit

Kavunun kabuklarini soyun ve gekirdeklerini gikarin. Sitl balla birlestirip, tencereye alin ve biraz kaynatip
sogumaya birakin. Kavunu dilimleyin ve mutfak robotuna atin. Plre kivamina getirin. Uzerine soguyan balli stt,
zencefili ve limon suyunu da ekleyip, mutfak robotunda karistirin. Kavun ¢orbasini bir kaba bosaltin ve
buzdolabinda 2 saat dinlendirip servis yapin.
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