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SOGUK KAHVE YAPIMININ PUF NOKTALARI

https://www.cumhuriyet.com.tr

Evde soguk kahve yapimi esnasinda dikkat edilmesi gereken en dnemli nokta kullanilan ¢ekirdegin kalitesidir.
Kaliteli cekirdekten elde edilen taze bir kahve ile soguk kahveniz daha lezzetli olur.

Soguk kahve yapiminda kullanildiginiz su son derece 6nemlidir. Kullanilan su kahvenizin tadini dogrudan
etkileyebilir. Klor orani ylksek ¢esme sularindan uzak durmanizda ve dogal kaynak suyu ya da filtrelenmis su
kullanmanizda fayda vardir.

Soguk kahvelerinizi findik, gikolata, vanilya gibi buzlu kahve yapiminda en ¢ok kullanilan aromalarla
zenginlestirebilirsiniz.

Daha hafif sutll soguk kahveler yapmak icin yagi azaltilmig sdtlerin yani sira soya suti, badem siitl veya
hindistancevizi sttt kullanabilirsiniz.
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